DA 22-24 FEBBRAIO 2025

SABATO 22 FEBBRAIO

10.30
10.45
10.55
11.40

12.00

12.45
14.45
15.00
16.00

16.30

IDENTITA FUTURE, 20 ANNI DI NUOVE IDEE IN CUCINA

Benvenuto di Paolo Marchi e Claudio Ceroni (Fondatori di Identita Golose)

Introduzione di Davide Rampello (Direttore artistico e curatore)

Mejorando el sistema creativo de elBullirestaurante: Ferran Adria (elBullirfoundation, Roses - Girona)
Le identita sociali degli chef. Andrés Torres (chef Casa Nova — Barcellona, fondatore Global Humanitaria,
vincitore Basque Culinary World Prize 2024) e Joxe Mari Aizega (Direttore Basque Culinary Center, Do-
nostia)

A lezione di futuro con Marco Bizzarri (fondatore e CEO Nessifashion), Maurizio Galimberti (fotografo),
Francesco Camillo Giorgino “Millo” (street artist), Kicco Daniele Cagna (fondatore Cracking Art),
Enrico Cerea (Da Vittorio, Brusaporto — Bergamo)

PAUSA

Omaggio a Bruno Ceretto (co-fondatore di Ceretto Winery)

Presentazione Bollicine del mondo 2025

Dalla sala alla cantina: Davide Canina (I Parcellari, Cuneo), Federico Graziani (Fedegraziani, Etna), Eric
Bordelet (Eric Bordelet, Normandia)

Enoturismo, comunicazione e cultura: Stevie Kim (Wine Expert e Managing Director Vinitaly Interna-
tional), Cristina Ziliani (Owner e responsabile relazioni esterne Guido Berlucchi), Francesca Planeta
(Presidente Planeta Estate), Roberta Garibaldi (Professoressa di Tourismm Management and Marketing),
Guido Martinetti e Federico Grom (Imprenditori Food & Hospitality)

SALA EMERALD 1 IDENTITA DI FORMAGGIO

1.15

12.00
12.45
13.30
1515

16.00
16.45

(in collaborazione con Consorzio del Parmigiano Reggiano)

Riccardo Gaspari (EIBrite, Cortina d’Ampezzo - Belluno)
Paolo Griffa (Paolo Criffa al Caffé Nazionale, Aosta)

in fase di conferma

PAUSA

Anisia Cafiero e Pasquale De Biase (Ausa, Isernia)
Fabio Abbattista (Abba, Milano)

Massimiliano Mascia (San Domenico, Imola — Bologna)

IDENTITA DI PIZZA

SALA EMERALD 2 (in collaborazione con Latteria Sorrentina)

11.15
12.00

12.45
13.30
15.15

16.00
16.45

Simone Padoan (I Tigli, San Bonifacio — Verona)

Luca Pezzetta (Clementina, Fiumicino - Roma) e Pier Daniele Seu (Seu Pizza llluminati e TAC - Thin and
Crunchy, Roma)

Richard Abou Zaki e Emanuele Mennella (Controluce, Porto Sant’'Elpidio - Fermo)

PAUSA

Diego Vitagliano (Diego Vitagliano Pizzeria, Napoli)

Carla Ferrari (Pizza Cosy, Francia e Isola della Reunion)

Franco Pepe (Pepe in grani, Caiazzo — Caserta)

#identitamilano2025
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DEANENEIEs 22-24 FEBBRAIO 2025

SABATO 22 FEBBRAIO

13.15

1415

1515

16.15

SPECIALE OSPITALITA

La pervasivita dei brand del lusso nell'ospitalita: Vincenzo Falcone (General Manager Bvigari Rome),
Diego Roggero (General Manager Portrait Milano) e Simone Giorgi (General Manager Park Hyatt Milano)
Talento e formazione: la spinta della motivazione e il valore dell’heritage: Matteo Lunelli (Presidente
ALTAGAMMA per I'Academy di ALTAGAMMA), Antonello Buono (General Manager Borgo dei Conti, Pe-
rugia), Gianluca Borgna (Direttore Grand Hotel Alassio - Savona) e Max Musto (General Manager Four
Seasons Florence)

Il futuro dell'ospitalita e del turismo: tecnologia, trend e proiezioni: Pier Ezhaya (General Manager Tour
Operating ALPITOUR SPA e Presidente ASTOI CONFINDUSTRIA VIAGGI) e Mauro Santinato (Presidente
Teamwork e fondatore Hospitality Day)

Destination hotel: sostenibilitd, impatto sul territorio, destagionalizzazione: Pietro Irollo de Lutiis (ow-
ner Gialpi e Furore Grand Hotel, Costiera Amalfitana e Cilento), Bianca Passera (Presidente e CEO Grup-
po LarioHotels, Como/Laghi - Verona) e Vittoria Ferragamo (Sustainability and Special Projects Manager
Il Borro - Arezzo)

BAR EXPERIENCE

Programma in fase di definizione

#identitamilano2025
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DEANENEIEs 22-24 FEBBRAIO 2025

DOMENICA 23 FEBBRAIO

10.30

10.45
11.20
11.55
12.30
14.15
14.50

15.25
16.00
16.25
16.50

SALA EMERALD 1

11.15
11.25
1210
12.55
13.40
14.40
15.25
16.10
16.55

SALA EMERALD 2

1.15

12.00
12.45
13.30

IDENTITA FUTURE, 20 ANNI DI NUOVE IDEE IN CUCINA

Benvenuto di Paolo Marchi e Claudio Ceroni con Roberto Jr. Wirth, Marco Amato ¢ Andrea Antonini
(Hassler, Roma)

Carlo Cracco e Luca Sacchi (Cracco in Galleria, Milano)

in fase di conferma

Massimiliano Alajmo (Le Calandre, Rubano - Padova) e Corrado Assenza (Caffé Sicilia, Nota — Siracusa)
PAUSA

Janaina Torres (A Casa do Porco - San Paolo, Brasile)

La ristorazione come volano del business alberghiero: Luana Mazzega (Palazzo Venart, Venezia), Mariel-
la Organi (Madonnina del Pescatore, Senigallia — Ancona) e Alessia Meli (Palazzo Ripetta, Roma)
Tommaso Zoboli (Patrizia, Modena)

Nicolai Ngrregaard (Kadeau, Copenhagen)

Marco Ambrosino (Sustanza, Napoli)

Giancarlo Perbellini (Casa Perbellini 12 Apostoli, Verona)

IDENTITA DI PASTA

(in collaborazione con Pastificio Felicetti)

Omaggio a Davide Scabin

Norbert Niederkofler (Atelier Moessmer, Brunico - Bolzano)

Antonio Biafora (Hyle, San Giovanni in Fiore - Cosenza)

Andrea Berton (Ristorante Berton, Milano)

PAUSA

Cristina Bowerman (Glass Hostaria, Roma)

Salvatore Bianco (Eden, Roma)

Karime Lopez e Takahiko Kondo (Gucci Osteria da Massimo Bottura, Firenze)
Davide Di Fabio (Dalla Giocanda, Gabicce Monte - Pesaro-Urbino)

IDENTITA DI LIEVITATI

(in collaborazione con Acqua Panna - S.Pellegrino)

Francesco Capece (Confine, Milano)

Roberta Esposito (La Contrada, Aversa - Caserta e Marita, Roma)
Gabriele Dani (Bottega Dani, Cecina - Livorno)

PAUSA

SALA EMERALD 2 IDENTITA VEGETALI

1515
16.00
16.45

Sauro Ricci e Raffaele Minghini (Joia, Milano)
Irina Steccanella (Irina Trattoria e Pizzeria, Savigno — Bologna)
Caterina Ceraudo (Dattilo, Strongoli — Crotone)
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HEANNENINE  22-24 FEBBRAIO 2025

DOMENICA 23 FEBBRAIO

GOLOSI DI IDENTITA

(in collaborazione con Fondazione Cotarella)

Programma in fase di definizione

Programma

BAR EXPERIENCE

14.00 Fabio Benjamin Cavagna (1930 Cocktail Bar, Milano, n#50 The World 50Best bars), Giorgio Nisoli (Trip-
stillery, Milano) e Carlo Felice Dall’Asta (Iter, Milano)

16.00 Rodrigo Urraca e Marco Di Batista (Handshake Speakeasy, Citta del Messico, n°1 The World's 50Best
Bars 2024)

#identitamilano2025
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DEANENEIEs 22-24 FEBBRAIO 2025

LUNEDI 24 FEBBRAIO

10.45
11.00

11.40
1215

12.50
13.20
14.50
15.00
15.35
16.05
16.30

IDENTITA FUTURE, 20 ANNI DI NUOVE IDEE IN CUCINA

Benvenuto di Paolo Marchi e Claudio Ceroni (Fondatori di Identita Golose)

Mai sazi di successi: Antonino Cannavacciuolo (Villa Crespi, Orta San Giulio — Novara) e Davide Oldani

(D'O, Cornaredo — Milano)

Antonia Klugmann (L'Argine a Venco, Dolegna del Collio — Gorizia)

Aitor Arregui (Elkano, Getaria — Spagna)

Andreas Caminada (Schloss Schauenstein, Flrstenau - Svizzera)

PAUSA

Apertura pomeridiana di Paolo Marchi e Claudio Ceroni (Fondatori di Identita Golose)

Niko Romito (Reale, Castel di Sangro — L'Aquila)

Isabella Poti e Floriano Pellegrino (Bros’, Lecce)

Jeremy Chan (lkoyi, Londra)

30 anni di Osteria Francescana: passione, dedizione, duro lavoro e... una grande famiglia

SALA EMERALD 1 IDENTITA DI PESCE

10.45
11.30

1215
13.00
14.15
15.00
15.45

Moreno Cedroni (Madonnina del Pescatore, Senigallia - Ancona)

Hirotoshi Ogawa (All Japan Sushi Association Suhi Skills Institute, Director General Examiner, Japanese

Cuisine Goodwill Ambassador)

in fase di conferma

PAUSA

in fase di conferma

Jacopo Ticchi (Da Lucio, Rimini) e Marco Visciola (Il Marin a Eataly Genova, Genova)
Gianfranco Pascucci (Pascucci al Porticciolo, Fiumicino — Roma)

SALA EMERALD 2 IDENTITA DI FARINA

(in collaborazione con Molino Casillo)

Programma in fase di definizione
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HEANNENINE  22-24 FEBBRAIO 2025

LUNEDI 24 FEBBRAIO

1.15

12.10
12.55

13.40
15.00
15.45

Nuove forme di ristorazione: Paulo Airaudo (Amelia, San Sebastian — Spagna), Davide Marzullo (Trattoria
contemporanea, Lomazzo - Como), Richard Abou Zaki (Retroscena, Porto San Giorgio — Fermo), Enrico

Panero (Eataly)
Talk in fase di definizione

Hotel, ristoranti e spa: quando il design & sinonimo di ospitalita: Angelica Federici (Patron, Direttore
Creativo e Food & Beverage Manager Palazzo Talia, Roma), Dorotea De Simone (founder & partner di
MMA Projects), Federico Spagnulo (Founding Partner di Spagnulo & Partners), Marco Piva (Studio Mar-

co Piva), Maria Pia Bettiol (Bettiola Architecture)
PAUSA

Talk in fase di definizione

Identita Inclusive: talk in fase di definizione

BAR EXPERIENCE

14.00

16.00 Patrick Pistolesi (Drink Kong, Roma, n° 33 The World's 50 Best Bars 2024)

Giovanni Allario (Moebius, Milano, n°38 The World's 50 Best Bar 2024)

Programma

#identitamilano2025
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